Farga

Entre bombons
I melmelades

L'ESPAI FARGA, que trobareu a la Gran Via de Barcelona (a l'alcada del pas-
seig de Gracia), és una fusié interessant de restaurant, pastisseria i botiga de
productes gurmet. A més de tenir les classiques capses de bombons, també
ofereixen melmelades artesanals, trufes i catanies, i tenen un rac6 destinat als
productes de xarcuteria. A la Farga també hi ha lloc per a altres curiositats gas-
tronomiques, com sucre de diferents colors, mostassa de taronja o les edicions
Swarovski de Moét, que es barregen amb altres delicies, com formatges d'ovella,
foie gras en llauna o en terrina, vins de Franga, sal de la Camarga francesa, nous
de macadamia fregides amb oli d'oliva, oli d’oliva verge extra de cultiu ecologic
d’Andalusia o préssec en almivar de Valéncia. A més d’aconsellar-vos que us hi
acosteu a sopar una nit, també hem de destacar I'elegancia de les presentacions
de les capses de bombons, amb queé sempre quedareu bé. m

Per saber-ne més
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UN XIC D’HISTORIA

Des del 1957

Farga va néixer 'any 1957
per 'impuls de Jesus
Farga i, rapidament,
gracies a la qualitat dels
seus productes, es va
convertir en un referent
de les pastisseries a
Barcelona.

Perd més enlla dels
dolgos, hi podeu comprar
productes gurmet salats,
com formatges, salmé o
caviar, a la botiga de Gran
Via. Hem de destacar

la feina excel-lent de
seleccio de productes
que fa I'Elena Farga, que
sempre hi posa molt
d’amor i imaginacio.
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